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ENTRADAS

P3o, azeite e sugestio do chef (por pessoa) §
3,00€
Bacalhau marinado com todos
13,50€
Terrine de polvo, pimento assado e azeitona taggiasche
13,50€
Sopa de peixe e marisco com algas da costa
12,50€
Creme de legumes (/
6,50€
Carpaccio de novilho, parmesao e pesto genovés
13,50€
Texturas de cogumelos, parmesao, ovo perfeito e trufa ¢
15,00€
“Presunto” de pato, foie, vinho Madeira e laranja
14,50€

VEGETARIANO

Salada mista ¢/

7,50€
Salada de bulgur, legumes baby e castanha de caju ¢

12,50€

Salada caprese &
13,00€

Bras de legumes ¢
18,50€
Quinoto de legumes e seitan &
19,50€
Risotto de espargos e cogumelos trufado &

21,50€
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PEIXE

Risotto de gambas, vieiras e algas
26,50€
Peixe da lota, brandade de bacalhau e beurre blanc
25,50€
Pargo, carolino de edamame, acafrao, alface do mar e queijo da llha
24,50€
Bacalhau a Bras, gema BT e alga Nori
21,50€
Lombo de bacalhau, polvo e puré de grao
27,00€

CARNE

Arroz de cabrito com castanhas e cogumelos a Chef Cristina Almeida
33,50€

Peito de pato, cherovia trufada, mescla de legumes
e reducao de vinho da Madeira

28,50€

Cachaco de porco Ibérico, mostarda
e esmagada de alheira e espinafre

25,50€
Mignon de boi Bella Italia com gorgonzola e presunto de Parma
32,50€



PARA OS MAIS NOVOS

Filetes de pescada panados
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15,00€
go Hamburguer no prato com esparguete
E 16,00€
Bifinho de vitela com batata frita e ovo escalfado
19,00€
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SOBREMESAS

r

Bola de gelado &

7,00€
Fruta laminada ¢
7,50€
' Panna cotta de lichia, goiaba e coco §
7,50€
s\‘ ‘ Brownie de chocolate para os mais pequenos &
P ~ 8,50€
(4 Mil-folhas de ovos moles &
q 8,50€
% Brilée de figo, noz e canela &
8,50€
d Delicia de chocolate de leite, caramelo salgado e aveld ¢/
é ‘ 9,50€
"‘ ‘ Texturas de chocolate negro de Sado Tomé 70% e caramelo ¢
9,50€
‘ Semifrio de cereja e framboesa, streusel de cacau e baunilha &
9,50€
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Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,
pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.

Queremos servi-lo melhor.
Se for alérgico ou intolerante a algum alimento ou substdncia referida acima,
por favor consulte os nossos colaboradores.

Capacidade do restaurante: 140 lugares.
IVA incluido a taxa em vigor.

Neste estabelecimento existe livro de reclamacées.
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—— PORTUGAL - MOZAMBIQUE —

V4 -16.02.2024




